
 
 

E i n  her z l i ch es  W i l l kom m en  
im  TATU Restaur an t  

 

Vorab, vie len Dank, dass Ihr Euch für unser Restaurant entschieden habt.  

Wir hoffen, dass wir  Euren Erwartungen entsprechen &  

Ihr e ine schöne Ze it  bei  uns verbringt.  

Das denkmalgeschützte,  zweigeschossige Fachwerkhaus im  

schönen Word Garten in Quedl inburg besitzt e ine  

historische Vergangenheit .  Diese möchten wir Euch gern kurz erzählen.  
 

Es entstand 1699 & diente als  Wassermühle ,  

da es s ich direkt am rechten Ufer des Mühlgrabens bef indet.   

Die imposante Fachwerkfassade ist  mit  

Pyramidenbalkenköpfen verz iert.  Des Weiteren wurde im Jahr 1844 ein 

zweigeschossiger Seitenflüge l in Fachbauweise hinzugefügt.  
 

Seit  Anfang 1993 wurde die untere Etage  

des Gebäudes für Gastronomiezwecke genutzt.  
 

Zu Beginn des Jahres 2024 wurde die Lokal i tät in neue Hände gegeben –  

Nico Heinemann & Marcus Wesche  

haben s ich der Herausforderung angenommen & sind nun  

die Betreiber des TATU Restaurants  

in der schönen Parkanlage im Herzen Quedlinburgs .  
 

  



 
Gurkensüppchen 

Fritt ierter Ingwer ∙  Backerbseb ∙  Rote Beete  
Buchweizen 

  

11.5 

 

 

Belugalinsen 

Marone ∙  Kräuter-Öl ∙  Pastinake  
Apfelessig 

 

12.5 

 

Büffelmozzarella 

Tomatenmarmelade ∙  Landschinken 
Landschinken ∙  f r i t t ier ter Knoblauch  

 

12.5 

Vitello Dijonato 

Kalb ∙  Dijonsenf ∙  Kapern  
Tomate 

 

12.5 



Bitte fragt auch nach unseren Tagesangeboten. 
 

Beilagenwechsel auf Nachfrage. 

 
 

Thunfisch 

   Möhre ∙  Kohlrabi-Kartoffelpüree  
 ∙                 Rote Beete ∙  Kokos 

 
28.9 

Spaghettini 

Knoblauch ∙  Feta ∙  Tomate 
Kräuter-Öl 18.9  

 

+6.0 Lammwurst oder Garnelen 

Königberger Klops aus     
Kalbsfleisch 

 
Dril l inge ∙  Frittierte Kapern  

Rote Bete ∙  Joghurt 
 

25.5 

 

 

 

 

 

 

 

 
  
 
 

 

Fischdose  

Seelachs ∙  Garnelen 
Muscheln ∙  Seegras 

Reis 
 

25.9 

 

Risotto 
 

Chorizo ∙  Spinat 
Pinot Noir ∙  Parmigiano 

 
24.9 

 



Caviar Malossol 

Jessen (Sachsen-Anhalt) ∙  30 Gramm 
 

82.00 

Jahrgangs-Sardinen 

La Perle des Dieux ∙  115 Gramm ∙  2018 - 2023 
 

24.90 

Beide Variationen werden mit Brot,  Salat & Schmand serviert.  

 

„Uppsala“

Waffel ∙  Pistazie ∙  Eis ∙  Schokolade ∙  Vanil le  
 

8.50 

Kaltschale à la TATU 

Früchte der Saison ∙  Amerettino ∙  Milch 
 

8.50 



Beermojito 

Bier ∙  Rum ∙  Limette ∙  Minze ∙  Holunder 

10.00 

Rhubarb Gin Tonic 

Berkshire ∙  Thomas Henry 

14.00 

Select Sprizz 

Select ∙  Soda ∙  Prosecco 

9.50 

Espresso Martini 

  Vodka ∙  Espresso ∙  Kahlúa  

9.50 
 

Monte Sprizz 

Amaro ∙  Prosecco ∙  Soda 

9.00 

Gin Tonic Berkshire 

Berkshire Dry Gin ∙  Thomas Henry ∙  Rauch 
 

14.00  
 

 

  

 



 

 

 

Pinot Grigio 

Villa Santa Flavia ∙  2023 
Apfel ∙  Thymian ∙  Rosmarin 

7.50 -  0.2l ∙  15.50 - 0.5l  

Muskateller 

Lorenz ∙  2023 
Rosenduft ∙  Akazie ∙  Blüten 

8.50 -  0.2l ∙  28.50 - 0.7l  

Silvaner 

Bickel-Stumpf ∙  2022 
floral ∙  fruchtig ∙  würzig 

9.00 -  0.2l ∙  29.50 - 0.7l  

Weißburgunder QbA 

Markus Pfaffmann ∙  2022 
feinsanft ∙  kräuterwürzig   

9.90 -  0.2l ∙  33.50 - 0.7l  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Riesling 

Josef Rosch ∙  2022 
feinherb ∙  elegant ∙  sanft 

10.50 - 0.2l ∙  34.00 - 0.7l  

Grüner Veltliner  

Domäne Wachau  
Himmelsstiege ∙  2022 

Grüner Apfel ∙  Stachelbeere 

11.00 – 0.2l  38.00 - 0.7l  

Vermentino 

Santa Christina ∙  2023 
Jasmin ∙  Melone 

43.00 - 0.7l  

Grauburgunder 

Klumpp Rothenberg ∙  2022 
Zitrusnoten ∙  kühle Blutorange 

44.50 - 0.7l  
 

 

 

 

 



Cabernet Sauvignon 

Villa Santa Flavia ∙  2023 
vollmundig ∙  feiner Kirschton 

7.50 -  0.2l ∙  15.50 - 0.5l  

Framersheimer 
Dornfelder 

 

Dr. Hinkel ∙  2022 
feinsanft ∙  Rote Beeren ∙  

Kirschen 
 

9.00 -  0.2l ∙  29.00 - 0.7l  

Pinot Noir QbA 

Lergenmüller ∙  2021 
Rosen ∙  Schokolade ∙  

Wachholder 
 

11.50 - 0.2l ∙  34.00 - 0.7l  

Spätburgunder 

Martin Waßmer ∙  2022 
Kern- & Steinobst ∙  lebendig  

48.00 - 0.7l  

Peppoli Chianti 

Classico 

Antinori ∙  2022 
fruchtig ∙  würzig ∙  elegant 

76.00 - 0.7l  
 

Wu nders chön  
St.  Antony ∙  2022 

Kirsche ∙  Brombeere 
 

10.50 -  0.2l ∙  34.00 -  0.7 l  

 

Ta i t t in ger  

Brut ∙  Réserve 
anmutig ∙  ausdrucksvoll  ∙  fr isch 

 

110.00 € -  0.7l 

Für Informationen bzgl. 
Allergene Zusatzstoffe fragen 

Sie bitte unser Personal. 

Alle Preise inkl. MwSt. 



Amaro Montenegro 

4.00 -  2cl ∙  7.50 -  4cl  

Antique Pelinkovac 

4.00 -  2cl ∙  7.50 -  4cl  

Berkshire Sloe Gin 

4.50 -  2cl ∙  9.00 -  4cl  

Obstbrand Grafschaft 
Mark 

 
Alte Mari l le ∙  Alte Haselnuss 

Alte Birne 
 

 4.50 - 2cl ∙  9.00 -  4cl  

 

Espresso 

3.30 € 

Espresso Dopio 

4.20 € 

Kaffee 

3.50  

Cappuccino 

3.80 € 

Tee Dammann 

verschiedene Sorten 
 

3.80 € 



Limonade 

Hausgemacht 
Verschiedene Sorten 

6.00 -  0.5l  

Fritz Kola 

4.20 -  0.3l  

Fritz Kola Light 

4.20 -  0.3l  

Fritz MischMasch 

4.20 -  0.3l  

Fritz Orange 

4.20 -  0.3l  

Fritz Zitrone 

4.20 -  0.3l 

Säfte 

Apfel ∙  Orange 

4.20 -  0.2l  

 

Tonic 

3.20 -  0.2l  
 

 

Wasser still 

4.50 -  0.5l ∙  7.50 -  1 .0l  

Wasser sprudel 

4.50 -  0.5l ∙  7.50 -  1 .0l 
 

 

Astra Urtyp 

3.60 -  0.25l ∙  5.10 -  0.4l  

 

Duckstein 

4.60 -  0.3l  

 

1664 

4.80 -  0.3l  

 

Erdinger 

5.20 -  0.5l  

 

Erdinger Alkoholfrei 

5.20 -  0.5l  

 


